Deg Gulles de golidarité
pour faire pétiller vos féteg !

Le Lions Clubi de Maont-St-Guibext présente au profit de ses
cuwies une vente de champagnes d’eaception.
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CHAMPAGNE

JAMES GEOFFROY

VINS D'"AMBITION
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TERRE D'HERITAGE

BRUT

Assemblage de Pinot Noir (70%), Meunier (10%) et de Chardonnay (20%), ce vin

d’ambition vous révélera toute sa complexité aromatique. La bouche séduisante,

Assemblage de Pinot Noir (70%), Meunier (10%) et de Chardonnay (20%), ce vin

d’ambition, harmonieusement dosé en liqueur, vous révélera toute sa complexité

la finale légérement épicée viendront éveiller vos sens et accompagneront chacun

de vos instants avec gourmandise et 1égéreté.
Pour les contenants supérieurs (3L, 6L et plus...), nous consulter.
L’Accord Classique : Vol au vent, champignons et foie gras

L’Accord Contemporain : Burger Champenois (pain artisanal, boeuf haché,

Chaource, lard et oignons rouges)

aromatique. La bouche séduisante, la finale 1égérement mielleuse et les délicats
arémes floraux viendront éveiller vos sens et accompagneront chacun de vos

instants avec gourmandise et douceur.
L’Accord Classique : Tarte au chocolat praliné

L’Accord Contemporain : Un club sandwich de foie gras et de reinette, confiture

de figues et chutney d’oignons
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L'AMBITIEUSE

BRUT ROSE

Ce vin d’ambition, subtil assemblage de Pinot Noir (65%), Meunier (6%),
Chardonnay (20%) et de vin rouge issu de 1'AOC Champagne (9%), vous révélera
toute sa complexité aromatique. La robe fougueuse et les délicats ardmes de fruits
rouges de ce Rosé d’assemblage viendront éveiller vos sens et accompagneront
chacun de vos instants avec charme et volupté.

L’Accord Classique : Charlotte aux fruits rouges
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L’Accord Contemporain : Salade aux couleurs de I'ltalie (Tomates cerises,

charcuterie fine, Mozzarella fraiche, basilic et copeaux de Parmesan)
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L'INSTANT SUBTIL

BRUT

Assemblage de Pinot Noir (50%) et de Chardonnay (50%), ce vin d’ambition vous
révélera toute sa complexité aromatique. La robe gourmande, la bouche fruitée et
les délicats arémes de fruits confits de cette Cuvée de Prestige viendront éveiller

vos sens et accompagneront chacun de vos instants avec délicatesse et subtilité.

L’Accord Classique : Carpaccio d’avocat et Saint Jacques aux fruits de la passion

L’Accord Contemporain : Tataki de thon aux pépites de sésames grillées



